
Логгер Testo 176 T2

При хранении и производстве продуктов питания необходимо строго соблюдать заданные
температурные режимы. Логгер Testo 176 T2 выполняет температурные измерения с
помощью термодатчиков сопротивления Pt100, обладающих высокой разрешающей
способностью и обеспечивающих наивысшую чувствительность (по сравнению с другими
контактными измерителями), поэтому данная модель может использоваться как в
лабораторных условиях, так и в сфере производства продуктов питания.

Особенности логгера Testo 176 T2

Логгер Testo 176 T2 оснащен двумя измерительными каналами (результаты замеров по
каждому из которых отображаются на двухстрочном дисплее) поэтому заменяет собой
одновременно два термоизмерителя.

С помощью логгера Testo 176 T2 вы можете выполнять и фиксировать как единичные
индивидуальные показатели температуры, так и производить серийные измерения.

Благодаря тому, что логгер Testo 176 T2 выполняет измерения с помощью выносных
датчиков, вы можете контролировать как температурные показатели воздуха в



помещениях, так и внутреннюю температуру продуктов, используя зонды разного типа.

Прибор оснащен памятью большого объема и использует литиевую батарею в качестве
источника питания с продолжительным ресурсом работы, поэтому не требует
периодического обслуживания и регулярного считывания данных для освобождения памяти.

Testo 176 T2

Память 2.000.000 изм. блоков
Температура хранения -40 … +85 °C
Рабочая температура -35 … +70 °C
Габариты 103 x 63 x 33 мм
Класс защиты IP65
Частота измерений 1 с - 24 ч
Объем памяти 2 млн. значений
Ресурс батареи 8 лет с периодичн. измерений 15 мин.
Тип зонда Pt100
Диапазон измерений -100 … +400 °C

Погрешность ±0,2 °C (-100 … +200 °C)
±0,3 °C (+200,1 … +400 °C)

Разрешение 0,01 °C

На данное оборудование предоставляется скидка, подробности уточняйте у
менеджера. 8-800-551-11-01


